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CECI N'EST PAS UN GATEAU

200 g margarin
200 g seker

1 yumurta

Kahve

50 g ¢ikolata tozu
200 g tath kraker
Badem

Kabarik ve beyazimsi bir krema elde edinceye kadar margarini, sekeri ve yumurtayi ¢irpin. Gikolata tozunu
ekleyin ve karistirmaya devam edin. Ayni zamanda yaklasik 200ml kahve hazirlayin ve bunu bir ¢orba tabagdina
koyun. Tatl krakerleri kahveye daldirmaya bagslayin ve bir servis tabagina yerlestirin. Tabakta bir ¢cigek sekli
olusturmak igin bu islemi tekrarlayin. Amacimiz 5 ya da 6 kat olusturana kadar kremayi her kata yaymaktir. En
sonunda kremanin geri kalanini pastanin tizerine yayin. Ezilmig bademler ile pastayi stsleyebilirsiniz. Soguk
servis etmek igin pastay buzdolabina koyun
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