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CAYLI VE KAKAO SOSLU KEK

Ada Bayramc¢avus

3 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker
1 Su Bardag Zeytinyagi
1 Su Bardag Cay

3 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu
3 Corba Kasigi Kakao

1 Su Barda@ Sit

1 Su Barda@ Su

2 Corba Kagsidi Nisasta
4 Corba Kasi§! Toz Seker
2 Corba Kasigi Kakao

Yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpalim. Zeytinyagini ve ¢ayi ekleyelim. Ardindan unu katalim ve karistirmaya devam
edelim. Kakaoyu ve kabartma tozunu hamura yedirelim. Yaglanmis bir tepsiye ddkip 200 derece firinda
pisirelim. Kek llininca sosu hazirlamaya baglayalim. Tencereye sutl, suyu, nisastayi, toz sekeri ve kakaoyu
koyalim. Puturlik kalmamasi icin devamli karigtirarak pisirelim. linmis kekin tzerine ddkelim. Soguduktan sonra
sosunun biraz katilagmasi i¢in buzdolabinda dinlendirelim. Servis yapmadan énce badem sekerleri ve minik
cikolatalarla sisleyelim.

© lezzetler.com tarif no:82575 « adi:Gayli ve Kakao Soslu Kek « gdnderen:AyGélgesi « indirme tarihi:07.05.2024 - 04:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cayli-ve-kakao-soslu-kek-vt60820
http://www.tcpdf.org

