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ÇAYLI VE KAKAO SOSLU KEK

Ada Bayramçavuş

3 Adet Yumurta
1 Su Bardağı Toz Şeker
1 Su Bardağı Zeytinyağı
1 Su Bardağı Çay
3 Su Bardağı Un
1 Paket Kabartma Tozu
3 Çorba Kaşığı Kakao
1 Su Bardağı Süt
1 Su Bardağı Su
2 Çorba Kaşığı Nişasta
4 Çorba Kaşığı Toz Şeker
2 Çorba Kaşığı Kakao

Yumurtaları ve şekeri iyice çırpalım. Zeytinyağını ve çayı ekleyelim. Ardından unu katalım ve karıştırmaya devam
edelim. Kakaoyu ve kabartma tozunu hamura yedirelim. Yağlanmış bir tepsiye döküp 200 derece fırında
pişirelim. Kek ılınınca sosu hazırlamaya başlayalım. Tencereye sütü, suyu, nişastayı, toz şekeri ve kakaoyu
koyalım. Pütürlük kalmaması için devamlı karıştırarak pişirelim. Ilınmış kekin üzerine dökelim. Soğuduktan sonra
sosunun biraz katılaşması için buzdolabında dinlendirelim. Servis yapmadan önce badem şekerleri ve minik
çikolatalarla süsleyelim.

© lezzetler.com tarif no:82575 • adı:Çaylı ve Kakao Soslu Kek • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:07.05.2024 - 04:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cayli-ve-kakao-soslu-kek-vt60820
http://www.tcpdf.org

