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CAYLI MINI KEKLER

https://www.elele.com.tr

230 gr tereyagi

300 gr toz seker

350 grun

4 yumurta

1 su bardagi stit

1 paket kabartma tozu

2 tatl kagigi bergamot aromali siyah ¢ay
Uzeri icin:

200 gr pudra seker

3 corba kasigi su

1 tath kasigi bergamot aromali siyah ¢ay (toz haline getirilmig)

Tereyagd ile sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave edin. Ayri bir kasede un, kabartma tozu, ¢ay ve
sUtu karigtirip yavas yavas yumurtal karigima ilave edin. Mini kek kaliplarini yaglayin. Hazirladiginiz karigimi
kaliplarin 3/4[2ltine paylastirin. 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. Uzeri igin, pudra geker ile gay!
karistirin. Suyu yavas yavas ilave edin. ¢ok kati olmayan macun kivamina getirin. Pisen kekler soguduktan
sonra Lizerlerini bu macun ile ssleyin. Servis yapin.
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