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CAYLI KEK

3 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi Toz Seker
1/2 Su Bardagi Siviyad

1 Su Bardag Demli Cay
4 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu
1/2 Su Bardagi Ceviz

1 Tath Kagigi Tar¢in

Yumurtalar ve toz sekeri 5 dakika beyazlayana kadar mikserle ¢irpalim. Ardindan sivi yagdi ve gayi ekleyelim.
Hazirlanan karisima unu, kabartma tozunu ve targini eleyerek spatula yardimiyla karigtiralim. En son cevizi ilave
ettikten sonra dnceden isitlmamis firinda 180 derecede 45 dakika pisirelim. Kekin pisip pismedigini kiirdan ile
kontrol edebilirsiniz. Kiirdana hamur bulagsmiyorsa kekimiz pismis demektir.
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