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CAYLI KEK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1 Su Barda@ demlenmis ¢ay
0,5 Gay Bardagi sivi yag

1 Paket vanilya

1,5 Su Bardagi seker

3 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

Yumurtalar sekerle boza kivamina gelesiye kadar ¢irpin.ardindan 50 gr sana hamurisi yagimizi ekleyin, cay,
siviyag ilave edin. yumurtali karigima un, kabartmatozu, vanilya, ilave edin. Yavagga ¢irpin. Karigimi fazla
bekletmeden herhangi bir kek kalibina bogaltalim. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika
pisirin. Firini kapatarak 10-15 dakikada firinin icinde dinlendirin. Keki ¢ikarmadan énce kirdanla iginin pisip
pismedigini kontrol edin.
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