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CAYLI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Su Barda@ demlenmis ¢ay (soguk olacak)
1 GCay Bardagi siviyad

1 Gorba Kasigi kakao

100 gr bitter cikolata

1 Cay Bardagi hindistancevizi (stislemek igin)
1 Su Bardag toz seker

1 Cay Kasigi tarcin

1 Corba Kasigi sana klasik

3 Adet yumurta

Karigtirma kabina 3 adet yumurtay kirin. Daha sonra lzerine 1 su bardagi toz gseker ilave edin ve yumurtalar ile
beraber mikserle ¢irpin. Daha sonra Gzerine 1 su bardadi demlenmis ve sogumus ¢ay ilave edin.Uzerine 1 ¢ay
bardadi siviyad,1 ¢ay kasigi targin,1 ¢corba kasigi kakao ilave edip tekrar ¢irpin. Daha sonra kek karisimina unu
ilave edin ve tekrar mikserle ¢irpin. Kek karisimini kek kalibina bosaltin. Keki dnceden isitilmis olan 170 dercelik
firnda pisirin.Sosu icin ise bir cam kabin igine 100 gr.bitter cikolata ile 1 ¢corba kasi§i sana klasik ilave edin.Bir
tavanin igine su alin. Tavadaki suyun igine cam kabi koyun ve gikolata ile tereyagini eritin. Keki kalibindan
cikartin.Servis tabagina keki alin. Uzerine ¢ikolata susu dékin.Uzerini hindistancevizi ile stsleyip servis edin.
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