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CAYLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagindan 1 parmak eksik sivi yag

1 su bardagina yakin demli gay (¢ayiniz cok demli degilse sadece dem kullanin)
1,5 su bardag toz seker

3 su bardagi un (elenmig)

1 -2 adet portakal kabudu rendesi

1 su bardagi ceviz ici

1 paket kabartma tozu

Yumurtalari ve toz sekeri derin bir kaba alip ¢irpma teliyle ¢irpin.

Daha sonra sivi yagi, cayi da ekleyerek karistirin. Karisima unu ve kabartma tozunu eleyerek ekleyip ¢irpma teli
ile plrtizsiiz karisim elde edene kadar ¢irpmaya devam edin.

Cevizi ve portakal kabugu rendesini ekleyip fazla bekletmeden yaglanmis keke kalibina dékin.

170 dereceli firnda 40 dakika kadar pisirin.
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