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CAYLI KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi tozseker

3 su bardagi un

1 su bardagi demli cay

1 su barda@i siviyag ( findik yagi,aycicek yagi gb...)
1 paket kabartma tozu

yarim limon suyu

Yumurta ve sekeri iyice girpin.Uzerine ,cay,kakao,siviyadi ekleyip yavasca tahta kasikla karistirin. Karisimin
Uzerine unu eleyip koyun,unun ortasina parmaginizla bir gukur agin kabartma tozunu gukura dokuin, Uzerine
yarim limon suyunu ilave edin,iyice kdplUrene kadar bekleyin.Malzemeleri en son yavasca tahta kagsikla tekrar
karistinin. Kek yalibini yaglayip unladiktan sonra 180 dereceli firinda 45 dak. pisirin.
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