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CAYLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardagdi cay

3 su bardagi un

1,5 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

Cikolata sos icin:

1&apos;er su bardagi st ve su
2&apos;ser ¢orba kasigi misir nisastasi, toz seker ve kakao

Derin bir kabin icinde yumurtalari ve toz sekeri ¢irpma teli ile iyice girpin. igine zeytinyag ve cay ilave edip
¢irpmaya devam edin. Bagka bir kabin i¢ine un ve kabartma tozunu eleyin. Vanilya ve kakaoyu ekleyip karigtirin.
Bu karnigimi yumurtali harcin igine ilave edip karigtirin. Hazirladiginiz karigimi yaglanmig kek kalibinin igine yayin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 40 dakika pisirin. Dider tarafta bir tencereye stt, su, misir nisastasi, toz
seker ve kakao koyup karigtirin. Orta hararetli ateste siirekli karigtirarak kaynayana kadar pigirin. Tencereyi bir
kenara alin. Kek pistikten sonra 5 dakika sogumasini bekleyin. Kaliptan ¢ikarip bir servis tabagina alin. Uzerine
cikolata sosu gezdirin. Dilimleyerek servis yapin.

Not: Kekin glzel kabarmasi i¢in unu ve kabartma tozunu birlikte eleyin.

© lezzetler.com tarif no:160767 « adi:Gayl Kek « génderen:gil « indirme tarihi:18.05.2024 - 02:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cayli-kek-vt739
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cayli-kek-160767.jpg
http://www.tcpdf.org

