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CAYLI KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi un

1,5 su bardag toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi demlenmis siyah ¢cay
3 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Seker yumurtayi derin kasede ¢irpin.

Daha sonra Uzerine sivi yag, kakao ve demli ilik gayi ekleyip karistirin. Hazirladiginiz karisimdan bir su bardagi
kenara ayirin.

Kalan kek karisimina un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip glizelce karigtirin.

Kek hamurunuzu yagh kagit serili tepsiye yayin. Ardindan da 6nceden 180 derecede isitilmig firina verin.
Kekiniz pistikten sonra firndan ¢ikarin ve dilimleyin. Uzerine de énceden ayirdiginiz cayl karisimi gezdirin.
Birkac dakika dinlendirdikten sonra kekinizi servis edebilirsiniz.
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