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CAYLI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan 2 parmak az aygicegdi yagi
1 su bardagindan 2 parmak az demlenmis ¢ay
1 su bardagindan 2 parmak az un

Geyrek su bardagi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Siyah ganaj igin:

Yarim su bardag@ bitter cikolata

1 yemek kasigi krema

Beyaz ganaj icin:

Yarim su bardagi beyaz ¢ikolata

1 yemek kasigi krema

Yumurta ve toz gekeri ¢irpin.

Uzerine aygicegdi yadi ve demlediginiz ¢ayi ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek sivi malzemelere ekleyin.

Bir spatula yardimiyla disaridan iceriye dogru karistirin.

Baton kek kalibinizi yagdlayip kek harcini igine aktarin.

Firini 180 dereceye ayarlayip dnceden isitin.

Kalibi firina verip 45-50 dakika kadar pisirin.

Siyah ve beyaz cikolatayi ayri kaplarda eritip i¢ine birer yemek kasigi krema ilave edin.
Keki firndan ¢ikardiktan sonra biraz sogumasini bekleyin.

Cikolata soslarini kekin tizerine gezdirin, dilimleyip servis yapin.
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