@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CAYLI KEK

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci

4 yumurta

2,5 cay bardagi (175-180 g kadar) Pakmaya Pudra Sekeri
1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1 cay bardagi (100 ml) sivi yag

Yarim su bardag demlenmis ilik cay

2,5 su bardagdi (250 g) un

Yarim ¢ay bardagi toz badem

Kek icin bir girpma kabina yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl, demlenmis ilik ¢cayi ve sivi yadi ekleyip tUm malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.
Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci[?Ini, toz bademi ve unu aktarip, kasikla karigtirarak harmanlayin.
Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip, birkag dakika daha ¢irpin.

Yuvarlak ve ortasi delik kek kalibin i¢ini yaglayip unlayin.

Hamuru bu kalibin igine dékun.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Finnin i1sisini 175 dereceye ayarlayin. 45-50 dakika pisirin.
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