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CAYLI KEK

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (260g)

2 Gay Kasi§i Pakmaya Kakao

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 1/2 Gay Bardagi Sivi Aygicek Yagi (150ml)

2 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

1 Su Barda@i Demlenmis Earl Grey, Ceylan gibi Kokulu Gay
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Firininizi nceden 1800C ayarlayin ve isitin. Kek kalibini yaglayip hazirlayin.

Bir karistirma kabinda yumurtayi yiksek devirde ¢irpmaya basglayin, sonra yavas yavas sekeri ekleyin ve 4-5
dakika seker iyice eriyip karigsim kdpuklenip kabarincaya dek ¢irpin.

Mikseri kapatip bir spatula yardimiyla sivi yag ve ¢ayi yavasga yedirin.

Bagka bir karigtirma kabina, bugday unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu, Pakmaya Sekerli Vanilin ve
Pakmaya Kakao[Zlyu eleyerek harmanlayin.

Unlu karisimi spatula yardimiyla sivi karisima yavas hareketlerle séndirmeden yedirin.

Kek hamurunu kaliba aktarin ve 6nceden 1800C isitilmis firinda 22-25 dakika pisirin.

Dilerseniz bu keki lizerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek, yaninda labne veya mascarpone peyniri ile
servis edin.
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