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CAYLI ISLAK KEK

1 bardak soguk demli cay
2,5 bardak un

3 adet yumurta

1 bardak sivi yag

1 kasik kakao

Yarim bardak damla ¢ikolata
1,5 bardak seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ile sekeri mikser yardimiyla ¢irpin. Uzerine cay, yag, vanilya ve kakaoyu ekleyip tekrardan girpin. Elde
edilen karigimdan 1 bardak alarak bir kenara ayirin. Kabartma tozu, damla ¢ikolata ve unu ilave edip tekrar
girpin. .

Karisimi yaglanmis tepsiye bosaltin. Onceden 165 derecede isitilmis firinda pisirin. Pigen kekinizi dilimleyip
Onceden kenara ayirdiginiz karigimin Gzerine dokdin.

Dilerseniz kekin tzerini hindistanceviziyle sisleyin.
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