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CAYLI ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi demlenmis ¢ay
1 su bardagi toz seker
2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Sosu icin:

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagdi toz seker
2 su bardagi sut

2 corba kasiJ! siviyag

Mikser kabina yumurtalarimizi kiralim zerine toz sekerimizi dokelim ve mikserle iyice képirene kadar ¢irpalim.
Daha sonra sivi yag ve demlenmis ¢cayimizi ekleyelim tekrar ¢irpalim. Son olarak un, kabartma tozu, vanilya ve
kakaomuzu ekleyelim tekrar ¢irpalim. Hamurumuzu yaglanmis kare borcama dékelim ve énceden isitiimig 200
derecelik firnda pigirelim. Pisen kekimizi firndan ¢ikarip sogumaya birakalim. Bu arada tzerinin sosunu
hazirlamaya gecelim. Bir tencereye sos malzemelerini alalim ¢irpma teliyle iyice ¢irpalim. Tencereyi atege
alalim. Orta ateste ara sira karigtirarak sosumuzu pigirelim. Pisen sosumuzu atesten alalim ve 2 ¢gorba kasig!
sivi yag ekleyip karigtiralim ve sosumuzu sogumaya birakalim. Soguyan sosumuzun kivami gok koyu ise biraz
daha st ilave ederek kivamini acalim. Simdi kekimizi kare dilimlere keselim. Uzerine hazirladigimiz sosu
doékelim. 10-15 dakika sosumuzun gekmesini bekleyelim, daha sonra servis yapalim.
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