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CAYLI ISLAK KEK

https://www.elele.com.tr

Keki icin

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

Yarim su bardag Aygicek yagi
Yarim su bardagi st

Yarim su bardag demlenmis soguk cay
3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2/3 su bardagi un

Sosu icin:

1.5 su bardagi sit

Yarim su bardagi su

Yarim su bardagi Aygicek yagi
3.5 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi kakao

20 g bitter ¢ikolata

Toz seker ve yumurtalari bir girpma kabina alarak mikser yardimi ile kdpurene kadar ¢irpin. Aygicek yagd, sit ve
soguk cayi ilave edip tekrar ¢irpin. Kakao, kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyip tim malzeme 6zdeglesinceye
kadar spatula yardimiyla karistirin. Hazirladiginiz kek harcini yaglanmis kek kalibina dékerek énceden isitiimig
170° finnda 35-40 dakika pisirin. Sosu icin gerekli tim malzemeyi bir sos tenceresine alin. Kasik yardimiyla
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alarak iri kiyllmis bitter ¢cikolatayi ekleyin ve eriyene kadar
karistinin. llinan kekin Gzerine kuru yer kalmayacak sekilde ¢ikolatali sosu gezdirin. 1 saat oda sicaklijinda
bekletin. Sosunu iyice ¢ektikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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