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CEVİZLİ ÇAYLI KEK

3 su bardağı elenmiş un,
1 paket kabartma tozu,
3 adet yumurta,
1.5 su bardağı tozşeker,
1 su bardağı çay,
125 gram margarin,
yarım su bardağı dövülmüş ceviz,
1 tatlı kaşığı tarçın

Şeker ve yumurtaları krema kıvamına gelene dek çırpın. Üzerine eritilmiş margarini ve 1 su bardağı koyu çayı
ekleyin.
Tarçın, dövülmüş ceviz ve kabartma tozu katılmış unla birlikte karıştırın. Bütün malzemeleri tekrar karıştırın.
Hazırladığınız hamuru margarinle yağlanmış kek kalıbına dökün. Önceden ısıtılmış 180 dereceli fırında 35-40
dakika pişirin. Kalıptan çıkartıp, suğuduktan sonra servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:16766 • adı:Cevizli çaylı kek • gönderen:Hasibe • indirme tarihi:31.03.2025 - 14:54

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cayli-cevizli-kek-vt12781
http://www.tcpdf.org

