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CEVIZLI GAYLI KEK

3 su bardagi elenmis un,

1 paket kabartma tozu,

3 adet yumurta,

1.5 su bardagi tozseker,

1 su bardag ¢ay,

125 gram margarin,

yarim su bardagi dévilmuUs ceviz,
1 tath kasidi targin

Seker ve yumurtalar krema kivamina gelene dek cirpin. Uzerine eritiimis margarini ve 1 su bardagi koyu ¢ay!
ekleyin.

Targin, dévilmis ceviz ve kabartma tozu katilmig unla birlikte karigtirin. Bltlin malzemeleri tekrar karigtirin.
Hazirladiginiz hamuru margarinle yaglanmig kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda 35-40

dakika pisirin. Kaliptan ¢ikartip, suguduktan sonra servis yapin.
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