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CAYIR PEYNIRLI MAKARNA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

400 gram makarna,

30 gram margarin yagi,

3 corba kasi§i zeytinyad,

4 yumurta, )

1/2 bardak rendelenmis veya kiyilircasina Ince dogranmis gayir peyniri,
yeteri kadar tuz ve karabiber,

125 gram dana yanagi.

Yapimi: Dana yanagdini kiyarcasina ince dogramali, zeytinyagi ve margarin yagyle birlikte bir tavaya koyup
kavurmali. Beri yanda makarnayi haglamali ve stizmeli. Blyik bir kdsede yumurtalarla ¢ayir peynirini ve tuzla
karabiberi iyice ¢irpip birbirine yedirmeli. Haglanmis makarnanin su. yunu siiziince sicak sicak bu kéaseye
bosaltmall ve harmanlayarak yumurtall karigima iyice bulamal). Makarnay! servis tabagina bosgaltinca Gizerine
kavrulmus dana yanagdini bosaltmali ve fazla sogutmadan servis yapmali. Isteyenler dana yanadini kavurduktan
sonra igine bir kasik sicak suda eritiimis yarim fincan domates salcasi katip bunlari bir siire pisirdikten sonra
makarnanin Ustiine bosaltabilirler.
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