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CAYIR BOREGI

2 adet yufka

1 su bardag eritilmis margarin

2 adet (sadece beyaz ve acik yesil kisimlari ince kiyllmig)
Yarim kg i1spanak (saplari ayrilip yapraklari ince kiyilmig)
1 demet maydanoz (yapraklari kalin dogranmis)

200 gr. kegi peyniri (ufalanmig)

1 adet yumurta (hafif ¢irpiimis)

1 tutam tuz

1 miktar karabiber

Margarini 1sitin, pirasalari yumusayincaya kadar karistirarak pisirin, ispanagi ilave edin, harmanlayin. Karigimi
bir tilbente alip suyunu sikin. Siktiginiz sudan 2 ¢orba kasigi ayirin, sebzeli karigsima ayirdiginiz sebze suyunu
maydanoz, dereotu, peynir, yumurta, tuz ve karabiber ilave edip iyice karistirin. Yufkalardan bir tanesini diiz bir
ylzeye yayin, fir¢a ile Gzerine sana yag surtin. Uzerine ikinci yufkayi yerlestirin, uzunlamasina 6 serit elde
edecek sekilde kesin, geritlerin ucuna sebzeli karigimdan bir gorba kagigi koyun, muska seklinde katlayin. Ayni
islemi diger parcalara da yapin, hazirladiginiz muskalari yaglanmis tepsiye dizin, tGzerine yag sirin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Gzerileri altin rengi olana kadar pisirin.
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