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CAYELI USULU KURUFASULYE (RIZE)

500 gram seker kurufasulye
150-200 gram dana kugbasi
150 gram margarin

2 adet orta boy sogan

2-3 corba kasigi salca

2 su bardagi su

1 tath kasidi tozseker

1/4 limonun suyu

Tuz, pulbiber

Kurufasulyeyi bir gece 6nceden islatin. Ertesi gtin suyunu stiziin ve tencereye alip, Uzerini gegecek kadar su
ilave edin. Kisik ateste, olusan képugunu sdrekli alarak, haglayin. Eti ayr bir tencerede kendi suyunu salip,
¢cekene kadar pisirin. Margarini bir tencerede eritin ve yemeklik dogranmigsodani ekleyip, kavurun. Eti katin,
salgayi da ilave ettikten sonra kisik ateste 15 dakika kavurun. Su ve haglanmis kurufasulyeyi ekleyin. Tozseker,
limon suyu ve tuzu katin. Kaynayinca Gzerinde olugsan képugu alin ve 5-10 dakika kaynamaya birakin (bu arada
Uzerinde olusan képugu slrekli alin). Daha sonra tencereyi ocaktan kaldirin ve agzi kapali olarak, dnceden
isitilmig 240 derece firinda 1 saat pisirin. Firindan aldiktan sonra yarim saat dinlendirip, sicak olarak servis

yapin.
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