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CAYDANLIKLAR

Pasta ve bisklvilerte igilen ¢ay, iyi pisirilmesi ve demlenmesi yéniinden bu kaplardanda s6z edilmesi uygun
gorilmektedir. Caydanliklar, iyi kaliteli alimtinyumdan olmalidir. Caydanliin, alli oluklu olursa yakittan ve
zamandan ekonomi edilmis olur. Bakir gaydanliklar devamli olarak parlatiimali fakat i¢ kismi kalayli olmalidir.
Elektrik ocaklarinda gaydanligin otomatik elektirikle isinan cinsinden olmasi ile yakittan faydalanilir.
Gaydanliklarin agiz kisimlar suyu dogru bir bigimde akitacak ve damlamaya meydan vermeyecek bigimde
yapiimalidir. Gaydanhgin sapi sicaga karsi tecrit edilmis olmalidir. Gaydanlik sapindan tutulup, bardada ¢ayi
bosaltirken eli sicak buhar yakmamalidir. Kapag: iyice tesbit edilmelidir. Cay bardagina ¢ayi bosaltirken kapak
dismemelidir. Ve kapakta sicak buharin ¢ikabilmesi saglanmalidir.
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