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CAY

https://carrefoursa.com

7 tath kasigi siyah cay

1 tath kacidi Seylan ¢ayi (Seylan ¢ayi kullanmak istemiyorsaniz toplam 2 tath kasigi daha siyah cay ilave
etmelisiniz.)

Icme suyu

CGaydanhi@in altini yarisindan biraz daha fazla, kaynayinca tasmayacak sekilde icme suyu ile doldurun ve bos
demligi caydanhigin Gzerine oturtun. Su kaynayinca ¢ayi demlige koyun ve demlige kaynayan sudan ekleyin.
Caydanh@in alt haznesine tekrar igme suyu doldurun ve ocagin altini a¢in. Su kaynadiginda ocagi kisin ve ¢ayin
demlenmesini bekleyin. Bu bekleme siresi en az 15 dakika olmalidir. Demligin kapagini agtiginizda cay
¢okmusse cayiniz demlenmis demektir.

Gayi servis ederken cay bardagini 1/3 oraninda dem, geri kalan kismini ise su ile doldurun.

Not: Cayda aroma seviyorsaniz, bu tarifte 1 tath kasidi siyah cay yerine 1 tath kasigi tomurcuk ¢ay da ilave
edebilirsiniz. Farkl sunumlar i¢in cam demlik ve porselen demlik de kullanabilirsiniz.
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