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CAY LOKMALARI (LIMONLU)

240 gr (2 su bardag) un

2 tath kasig1 kabartma tozu

60 gr (1/4 su bardag) seker

1 cay kasigi tuz

1 kahve kagsiJi hindistancevizi (rendelenmis)
3 corba kagiJi tereyadi (eritilmig)

1 yumurta (hafif ¢irpiimig)

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 ¢corba kasigi limon kabugu (rendelenmis)
75 gr sit

2 su bardag rafine yag

Ustu icin:

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

Unu, kabartma tozunu, sekeri, tuzu ve rendelenmis hindistancevizini biyik bir kaba koyup; yavas yavas
tereyag, yumurtay, limon suyunu ve limon kabugu rendesini karigtininiz. Sttin yarisini ekleyip; 6teki yarisini da
yavas yavas, hamur tok bir kivama gelene kadar katiniz. (Gerekirse biraz daha un katabilirsiniz.) Hamuru 15
dakika kadar buzdolabinda sogutunuz.

Hamuru 1/2 cm kalinh@inda acip 7-8 sm'lik ¢érek kalibiyla daireler kesiniz. 2-3 cm'lik ¢érek kalibiyla bu
dairelerin ortalarini oyup, hamurdan halkalar elde ediniz. Kalan hamur par¢alarini yodurup, ayni islemi hamur
bitene kadar tekrarlayiniz. Kizartmadan énce lokmalari 10 dakika bekletiniz.

Derin bir tavada yagi 40 saniye, kiguk, kiip bigciminde bir bayat ekmek pargasi kizarana kadar isitiniz. Lokmalari
5'er dakika kadar kizartip, bir delikli kepceyle kagit pecete Ustline aliniz. Bir tabada yerlestirip Ustlerine toz seker
serperek soguk yada sicak olarak servis ediniz.
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