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CAY KEYFI

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardad seker

2 cay bardag kiyilmig findik
Aldigi kadar un

Uzeri icin:

Visne receli

Yogurma kabinin iginde yumurta sarisi, yogurt, tahin, sivi yag ve sekeri iyice karisgtirip yogurmaya baglayin.
Uzerine kabartma tozunu biraz unla karigtirp ekleyin. Un ayarini yumusak ele yapigmayan bir hamur oluncaya
dek ekleyin. Hamuru unlanmig tezgéhta acip bardak agdziyla kesin. Uzerine kiyilmig ceviz serpin firin tepsisine
dizip ortasina bastirin ve 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Daha sonra ortasina bir ¢ay kasigi
vigne receli yerlestirip soguk olarak ikram edin.
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