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CAY KEKI

Malzeme

- 150 g Sana yagi

- 200 gram pudra sekeri (1 su bardagindan 1 parmak eksik)
- 2 adet yumurta

- 2 su bardagi un

- 1,5 su bardagi yogurt

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde, oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana yagini, yumurtalari ve pudra
sekerini, krema kivamina gelene kadar bir mikser veya ¢irpici yardimi ile girpiniz.

Krema kivamina gelince yodurdu ekleyip, karigtirmaya devam ediniz.

Daha sonra unu ve kabartma tozunu bir siizge¢ yardimi ile eleyerek ilave edip, ¢irpiniz.

En son olarak, vanilyayi ve tar¢ini ilave edip, tahta bir kasik ile karistiriniz.

Kek harcini, Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina alip, harcin Gzerini kagigin sirti ile diizeltiniz.
Onceden 185 derece de isitiimis firinda 35-40 dak pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 5 dak. bekletip, soguttuktan sonra servis tabagina ters gevirip, servis ediniz.
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