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CAY GEVREGI

2,5 su bardagi un

1 caybardag sivi yag
3 corba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasig seker

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 yumurta

Uzeri icin:

Corekotu

Susam

Bir kabin icine unu bosaltin, ortasina sivi yagla tereyagini ekleyip yogurmaya baslayin. Uzerine yumurtanin
sarisl, seker ve tuz ilave edip yumusak bir hamur yapin. Bu hamurdan kii¢lk pargalar kopartin ve halka sekli
verin. Once yumurta akina bulayin, daha sonra ¢érekotuna batirip susamlarin igine atin. Susamlara bulanan
halkalari firin tepsisine dizip 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Servis
tabaklarina dizip ¢ayin kahvenin yaninda ikram edin.
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