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CAY CUBUKLARI

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi mahlep

1 cay bardagdi sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 corba kasig ¢érekotu
1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt
1/2 cay kasigi tuz

Un, tuz ve kabartma tozunu karigtirip ortasini havuz gibi agin. Ortasina yumurtanin sarisini, sivi yagi ve
tereyagini koyup karigtirin. Yogurt ve mahlebi de ilave edip bu karigimi yumusak bir hamur haline getirin.
Hamurdan parmak seklinde pargalar yapip yumurta akina bulayin ve firin tepsisine dizin. Uzerine ¢érekotu
serpin. 200 derece firinda 30 dakika kadar pisirin.
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