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CAY COREGI

2,5 cay bardagi (250 gr.) St (llik)

1/3 su bardagi (15 gr.) Yas Maya

1 cay bardagi (80 gr.) Seker

2 cay kasigi (10 gr.) Tuz

Yarim paket (125 gr.) Eritilmig Iik Margarin
1 corba kasigi (20 gr.) Gorekotu

Margarini eritip 1sitin. Sttt 30°nin tzerine ¢ikmayacak sekilde ¢ok az isitin. Unu bir kaba koyup ortasini yuva
gibi agin, icine mayayi ufalayarak koyun, tzerine 1lik stt dékin. Maya eriyene kadar bekleyin. Igine seker, tuz ve
Ik margarin ekleyin. El ile iyice yogurun, yumusak bir hamur elde edin. Hamurun Uzerini 6rtln ve 1.5 - 2 saat
mayalanmaya birakin. Hamur mayalandiktan sonra rulo yapin. 48-50 gramlik 10 esit parcaya boélin. Her hamur
pargasini, yuvarlayarak, 40 cm. uzunluguna getirin. Bu hamur fitilini, ikiye katladiktan sonra burun. Ug kismini
¢irpiimis yumurtaya batirip kiigtk simit seklinde blkerek yapistirin. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta sdriip ¢érekotu
serpin. 30-40 dk. ilik ortamda bekleterek hamurlarin tekrar kabarmalarini saglayin. Basaril bir pisirme igin
mayalanmanin ¢ok iyi olmasi gerekmektedir. Tepsiyi firin i¢ine koyarak firini galigtirin.
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