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CAY BISKUVISI

100 gr pudra sekeri
250 gr 6zli un

50 gryag

1/2 paket vanilya

Hamur tahtasina elenmis un toplu halde konur ve elle ortasi agilir, icine yag, vanilya, kabartma tozu, sit limon
veya portakal kabudu rendesi ve yumurta konur. Gevresine seker serpilir. Hepsi yogrularak kati bir hamur
yapilir. Hamur 6zlestirildikten sonra top sekline getirilir ve i1slak bez altinda 10 dakika dinlendirilir. Bundan sonra
hamur merdane ile 4 - 5 mm kaliniginda agilir. Sonra hamurun Ustl yarimsar santimetre aralikla delirtir. Bir
ruletle eni dort, boyu yedi santimetre olmak Uzere hamur kesilir. Bir tepsiye hamurlar yarimsar parmak aralikla
dizilir. Firinin 1sis1 ortadan biraz hafif ayarlanir ve tepsi surdldr. Biskiviler kizardiktan sonra servis yapilir.
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