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CAY BISKUVISI

250 gram toz sekeri

100 gram un

100 gram nisasta

7 yumurta

1+1/2 ¢orba kagsiJi tereyadi
Tuz

Bir porselen k&seye yumurtalarin sarilariyle toz sekeri dokin. Telle ¢irparak sekeri erittikten sonra karisimi iyice
kdpurtin. Karisim iyice kdptriince iyice karistirdiginiz unla nisastayi bir elekten azar azar indirerek ¢girpmakta
oldugunuz yumurtaya katin. Karisim topaksiz ve diizguin bir hamur durumuna gelinceye kadar karigtirmaya
devam edin.

Beri yanda yumurtalarin aklarini bir bagka kaseye koyun. Bir tutam tuz kattiktan sonra bunlari da iyice ¢irparak
beyaz bir kdplk durumuna getirin. Sonra yavas yavas karistiracaginiz hamura azar azar bu beyaz képugu katin.
Bir finn tepsisini iyice yaga ve una bulayin. Hazirladiginiz hamuru bir krema siringasina koyun, bu siringadan
yararlanarak tepsinin Ustline sayisiz hamur baston-cuklari yerlestirin. Her birinin boyu 6-7 santimi gegmemelidir.
Ve her birinin arasinda genis bosluklar olmalidir. Bisklivi hamurlari tepsiye yerlestirildikten sonra tepsiyi orta isili
bir firna koyup 15-20 dakika kadar burada tutun. Biskuviler pisince. firndan ¢ikarip nemli bir bezin veya sik telli
bir 1zgaranin Usttine bosaltin ve bdylece sogumaya birakin.

ML® Cam Biskuvi icin tiklayin
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