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CAVDARLI VE KIMYONLU CUBUKLAR

https://www.elele.com.tr

3/4 su bardagi tam bugday unu
2/3 su bardagi cavdar unu

Tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

90 g tereyadi

1 yemek kagigi kimyon tohumu
4 yemek kagigi sicak su

Unlar, bir tutam kadar tuz ve kabartma tozunu genis bir karigtirma kabinda harmanlayin. Tereyagini ilave edin
ve karisimin ekmek kirintisi gibi oluncaya kadar parmak uclarinizla ufalayin. Kimyon tohumu ve sicak suyu ilave
edip tim malzeme iyice 6zdegleginceye kadar yogurun. Hamuru 18-20 egit bezeye ayirin. Bezelerden 15 cm
uzunlugunda gubuklar yapin ve yagli kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine kimyon tohumu serpin ve
onceden isitilmisg 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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