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CAVDARLI BEYAZ PEYNIRLI KIS

4 adet Rus cavdar ekmegi
50 gram tereyagi

2 adet yumurta sarisi

Igi igin:

200 gram beyaz peynir

50 gram taze kagar peyniri
4-5 dal maydanoz

Yesil biber

Kirmizi biber

Istege goére ¢orekotu

Ekmekleri robotta iyice parcalayarak, genis bir kaba alin. igine 2 yumurta sarisi ve tereyadi ekleyerek, kaba
yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru stre¢ filme sararak, 10-15 dakika buzdolabinda
bekletin.

Hamur donarken beyaz peynir ve kagar peynirini rendeleyin. Biberleri ve maydanozlari ince ince dilimleyerek
karigtinn. Hamuru dolaptan ¢ikarin ve kiigtik boy turta kaplarina paylagtirin. Hamuru kalibin igine elle yayin.
Peynirli karigimi da paylastirin. Uzerine ¢orek otu serperek, 170 derece dnceden isitiimis firnda 25-30 dakika
pisirin.

Istege gore ilik yada soduk olarak servis yapin.
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