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CAVDAR UNLU KREP

2 yemek kasidi margarin

1 su bardagi cavdar ekmek unu
1 adet yumurta

Yarim su bardag: st

1 tath kasidi zeytin ezmesi

1 kase beyaz peynir

Tuz

5 - 6 tane ¢eri domates
Sislemek igin:

Nane yapraklari

Yumurta, siit, zeytin ezmesi ve margarini girpma teliyle irpilir. Uzerine gavdar unu eklenir. Kizgin krep tavasina
klguk porsiyonlar halinde dokulen krepler, arkali 6nlu pisirilir. Ufalanmig peynir, krebin igine koyulur. Rulo
yapilan krep dilimlenir. Kirdana gegirilir.
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