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CAVDAR EKMEKLI CORBA

1 fincan Tereyad!
Gavdar ekmegi
Peynir

2 bardak sit

Tuz

Karabiber

Limon
Maydanoz

1 kahve fincani tereyadi koydugunuz tavada dilimlere ayrilmig bir cavdar ekmegini kizartin, bir tepsiye ddseyin
Uzerlerine etsuyu gezdirin. Sonra orta hararetteki ateste on bes dakika kadar kaynamaya birakin, icine gravyer
peyniri rendeleyin. Bir bagka tencerede 2 bardak sut kaynatin. Iimaya birakin. [idiktan sonra tuz, biber, limon
koyun. Bunu ekmeklerin Uzerlerine bogaltin. Maydanoz serpip servis yapin.
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