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CAVDAR EKMEKLI BISKUVI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Barda@i ufalanmis ¢cavdar ekmegi
50 gr damla ¢ikolata

1 Aldigi kadar un

50 gr kuru Gzim

1 Aldigi kadar toz seker

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

2,5 Gay Bardagi seker

1 Paket vanilya

1 Adet Uzeri icin:yumurta sarisi
2 Yemek Kasidi sut

Yumurtanin birinin sarisini ayirin. Tm malzemeyi yogurma kabina alin ve kulak memesi yumusakliginda bir
hamur yapin. Hamuru 5 dakika dinlendirip unlu zeminde 0,5 cm. kalinliginda agin ve kurabiye kaliplariyla kesin.
Yagl kagit serilmis tepsiye dizin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi stiriin ve toz seker serpin. 180 derecede
Onceden isitilmig firinda Uzeri pembe olana kadar pisirin.
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