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CAVDAR EKMEGI

2.5 su bardagi un (Tip 650)

100 gram ¢avdar unu

325 mlsu

75 gram ¢avdar eksi mayasi

12 gram kaya tuzu (1 yemek kasigr)
3 gram kuru maya (1 ¢ay kasigi)

Cavdar unu, un, eksi maya, kuru maya, tuz ve suyu yogurma kabina alin. Hamur y(izeyi parlak bir hal alana
kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtiin ve 1 saat mayalandirin. Mayalanan hamura yuvarlak sekil verip
Uzerini tekrar nemli bir bezle 6rterek 2 saat kadar daha mayalandirin. Dinlenen hamurun Uzerine temiz bir jilet
yardimiyla cizikler atin. 200-220 derece firinda 50 ila 60 dakika pisirin. llinana kadar bir 1zgara telinin Gzerinde
bekletin. Servis yapin.
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