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CATLAK POGACA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Tutam Gzeri icin biraz hagshas

1 Adet yumurta beyazi igine sarisi Uzerine
1 KlgUk Kase peynir igi i¢in

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket sana hamur isi

1 Tath Kagi§i tuz

1 Paket kabartma tozu

Bir kabin i¢erisine sana hamurigi margarini, yogurt, siviyag, yumurtanin beyazini,tuzu karistiriyoruz. Elenmis
unla beraber kabartma tozunu ilave ediyoruz.kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz.20-25dk
dinlendikten sonra kig¢uk yuvarlak pargalar kopariyoruz.i¢ine peynir koyuyoruz puaga seklini veriyoruz.tepsiye
diziyoruz Uzerine yumurta sarisi sUrlp hashas serpiyoruz.180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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