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CATLAK KURABIYE

80 gr bitter cikolata

125 gr tereyag

2 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim su bardag toz seker

1 tutam tiuz

Yarim su bardag pudra sekeri
2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu

Kisik ateste tereyadi be cikolatayi karigtirarak eritin. Ocaktan alin ve toz sekeri ekleyip karistirarak eritin.
Yumurtalari tek tek kirarak karigtirmaya devam edin. Un, kakao ve kabartma tozunu ayni anda eleyin ve
karisima ilave edin. lyice karistirdiktan sonra 1 saat kadar buzdolabinda bekletin. Pudra sekerini bir kaseye alin.
Finn tepsisini 160 drece sicaklikta isitin. Sogumus hamurdan tath kasigi yardimiyla alip hafifce pudra sekerine
buladiginiz elinizle yuvarlak yapip pudra sekerine bulayin ve tepsiye dizin. Isitilmis tepside 10-15 dakika arasi
pisirin. 2-3 dakika sonra spatula yardimiyla tepsiden alarak sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:72905 « adi:Catlak Kurabiye « génderen:kayisi bebek « indirme tarihi:04.04.2025 - 04:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/catlak-kurabiye-vt17001
http://www.tcpdf.org

