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CATLAK KURABIYE

2 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 su bardag sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Gatlak kurabiye tarifine yumurta ile sekeri glizelce gekerek baglayin. Kopuriince siviya limon suyu ve limon
kabug@u rendesini de ekleyip karistirmaya devam edin. Elenmis unu, vanilya ve kabartma tozunu karigtirip
ortasini agin. Karistirdiginiz seker yumurta karigimini ekleyip karistirip yogurun. Kulak memesi kivamina gelen
hamuru yaklagik yarim saat buzdolabinda dinlendirin, Ardindan yagh kagit serdiginiz tepsiye kurabiye
hamurundan kic¢uk yuvarlak yaparak sira sira dizin. Onceden isitiimis 108 derecelik firinda tizerleri ¢atlayip igi
pisene dek pisirin. Soguyunca Uizerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:156310 « adi:Gatlak Kurabiye * gdnderen:Yemekhane « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/catlak-kurabiye-vt17001
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/catlak-kurabiye-156310.jpg
http://www.tcpdf.org

