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CATLAK KURABIYE

https://www.elele.com.tr

2 ¢orba kagigi st

1 yemek kasidi vanilya 6zitl (Varsa akgaagac surubu)
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi karbonat

1 corba kasigi kakao

1/2 yemek kasigi jel kirmizi gida boyasi
1/2 su bardag seker

1/4 cay kasigi tuz

1 paket vanilya

3/4 su bardagi pudra sekeri

1/3 su bardag tereyagi (60 g)

BuyUk bir kapta un, kakao, tuz, kabartma tozu ve karbonati karistirin. Seker ve tereyadini mikser ile kabarana
kadar ¢irpin. Kabardiginda vanilya 6zutQ, sit, vanilya ve gida boyasini ekleyin. Islak karigimi, kuru karigima ilave
ederek yogurun. Hamurunuzdan bir gorba kasidi kadar bezeler alarak elinizde yuvarlayin. Pudra sekeri
doktuguniiz yassi bir kapta bezelerinizi pudra gekerine bulayin. Hamur toplarini, yagl kagit serdiginiz firin
tepsisine yerlestirin. Her birinin Gzerini hafifce bastirarak dizlestirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda,
yaklasik 12 dakika pisirin.
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