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CATLAK KURABIYE

2,5 su bardagi un

1,5 cay bardagi tahin

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardag toz fistik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi sivi yag

Yogurma kabinin igine sivi yag, pudra sekeri ve tahini koyup karistirin. Uzerine unu ve targini ekleyip yogurmaya
baslayin. Kabartma tozu ve vanilyayi da Uizerine ilave ederek hamuru yodurun. Bu hamuru da istediginiz sekilde
sekillendirip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika kadar pisirip servis tabagdina dizin.
Soguyunca ikram edin.
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