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CATLAK KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

2 limon

1 ¢ay bardagi kiyilmis badem
1,5 cay bardag seker

3 -4 ¢orba kagi§i kakao

Yumurta ve sekeri iyice girpin. Igine limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir limonun da suyunu sikip
yogurtla karigtirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi
dokdn. Karnigimin igine kakaoyu da ekleyip fazla karigtirmadan yaglanmig ve unlanmig kalibin igine bagaltin.
Isterseniz kiyilmig ¢ig badem de ekleyebilirsiniz. 170 derecedeki firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirin. Uzerine
tekrar limon suyu gezdirilebilir.
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