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CATLAK COREK

250 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardag@i yogurt

1 Paket kabartma tozu

0,5 Kahve Fincani sirke

1 Adet yumurta

1 Gay Bardagi zeytinyagi

150 gr ici igin sucuk

100 gr ici igin rendelenmis kasar peyniri
1 Adet Gzeri icin yumurtanin sarisi

1 Kahve Fincani maden suyu

Margarini eritip sogutmaya birakin unu eleyin derin bir kabin i¢inde margarin zeytinyagdi yogurt sirke maden suyu
kabartma tozu yumurta ve tuzu karistirin unu yavas yavas ekleyerek kulak memesi yumusakliginda hamur elde
edin hamuru 24 saat buzdolabinda dinlendirin limon biyUkliginde parcalar koparip bezeler yapin merdane
yardimi ile ¢cay tabagi blyUkliginde ac¢in 1 tath kasigi rendelenmis kasar peyniri ve 1 dilim sucuk koyup kapatin
yuvarlak sekil verip tepsiye dizin ayni islemi diger bezelere de uygulayin tGzerine yumurta sarisi srlip susam
serpin keskin bir bicakla arti seklinde kesik atin dnceden isitilmis 180 derece firinda (zeri kizarana dek pisirin
Ik olarak servis yapin.
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