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CATLAK COREK

250 gr. margarin

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardag yogdurt
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 cay bardadi soda

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurta

Tuz

Alabildigi kadar un

ici icin:

Kasgar peyniri

Sucuk

Erimis ve sogumus margarin, zeytinyadi, yogurt sirke, maden suyu, yumurta ve tuz karigtirilir. Alabildigi kadar
un ve kabartma tozu ilave edilip kulak memesi yumusakligina gelene kadar yogurulur. Uzeri értiliip 1 saat
buzdolabinda dinlendirilir.

Hamurdan limon blyuklugtnde pargalar kaparilip i¢ine sucuk ve rendelenmis kagar peyniri koyulur. Yuvarlak
sekil verilir. Uzerlerine yumurta sarisi siir(iliir ve susam serpilir. Uzerleri bigakla arti seklinde kesilir. 180C firinda
Uzerleri kizarana kadar pigirilir.
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