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CATAL TATLISI (SENKAYA ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

Surup Igin:

500 gr. Toz seker

600 ml. Su

1 yemek kagigi taze limon suyu
Hamur Igin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1/2 gay kagi§i tuz

1 paket kabartma tozu

300 gr. Un

Bir kap igerisinde sit, yumurta, tuz, kabartma tozu ve un karistirilarak yogrulur.

Bu sekilde hamur elde edilir. Hamur tzerine nemli bir bez konarak 30 dk. kadar dinlenmeye birakilir.
Dinlendirilen hamurdan yumruk buyikliginden bezeler alinarak oklavayla ince yufkalar agilir.

Yufkalardan 2 parmak genisliginde olacak bigimde seritler kesilir.

Seritler bir ucundan gatalla tutularak sarilir.

Gle benzeyen bir bigim elde edilmis olur.

Daha sonra hamurlar kizgin yagda kizartilir ve sicak seviyedeyken tizerine hazirlanmig olan surubu dokaldr.
Uzerine dovilmas findik veya ceviz igi serpilerek servise sunulur.
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