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CATAL TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Servis igin:

Ince ¢ekilmis antepfistigi

Yumurtalardan bir tanesinin sarisini ayirip kenara alin digerlerini yogurma kabina alin.
Sekeri ekleyip eriyene kadar yumurtalarla ¢irpin.

Sivi yag, un ve kabartma tozunu da ekleyip ele yapismayan yumusak bir hamur elde edin.
Elinizle oval sekil verdiginiz hamurlari tepsiye dizip tzerini ¢atalla gizin.

Ayirdiginiz yumurta sarisini da ¢irpip tathlarin Gzerine strin.

Firni 180 dereceye Isitip tathlari Gzeri kizarana kadar pigirin.

Tathlar firndayken su ve sekeri bir kasede seker eriyene kadar karigtirin ancak pisirmeyin.
Finndan ¢ikan tatllar sicakken Gzerine soguk serbeti dokun.

Tath serbeti ¢cekince tzerine dévilmis Antep fistigi serpip servis edebilirsiniz.
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