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CATAL

4 corba kasig yogurt

5 kahve fincani yumusamis margarin
5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi mahlep

1 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani siviyag

Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar ¢érekotu

Unun ortasini agip margarin, siviyag, yogurt, mahlep, kabartma tozunu ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda
putirstiz bir hamur yogurun. Hamuru 1-2 saat dinlendirin. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar koparin.
Unlanmig zeminde yuvarlayarak uzun gubuk sekli verin. Uglarini catal geklinde kivirin. Yaglanmig tepsiye dizip
Uzerlerine yumurta sarisi sdriin ve ¢orek otu serpin. Onceden orta isiya ayarlanmig firinda 30-35 dakika pisirin.
llik olarak servis yapin.
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