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CATAL

Umit Usta

1 kiloun

2 adet yumurta

20-25 gram yas maya
50 gram tozseker

25 gram tuz

1 tath kasidi mahlep
1/2 paket margarin

50 gram siviyag o
UZERINE SURMEK IGIN:
2 adet yumurtanin sarisi
Corekotu

Una, margarini, yumurtayi, siviyagini, mayayl, tuzu, tozsekeri ve mahlebi ilave edip, iyice yoguralim.
Yogdurdugumuz hamurdan ceviz blyUkligiunde parcalar koparip, her pargayi bir karis boyunda ve bir parmak
kalinhginda 3 tane ¢gubuk seklinde hazirlayip, yagladigimiz firin tepsisine 1&apos;er parmak arayla yerlestirelim.
Ug kisimlarini birbirlerine yapistirip, ¢atal sekli verelim. Batlin hamur pargalarini ayni sekilde hazirlayip, tepsiye
yerlestirelim.

Uzerlerine yumurta sarisi ve ¢orek otu serpip, 15-20 dakika mayalandirdiktan sonra, orta isili firinda iyice
kizarincaya kadar pisirelim.
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