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CATAL

4,5 su bardagi un

1,5 ¢orba kasigi kurumaya
1 su bardag@ ilik sit

1 paket margarin

2 adet yumurta

2,5 tatl kasigi tozseker

2 cay kasi§i tuz

2 adet yumurta sarisi
corekotu

Once kurumayay! 1 tath kagi§i tozseker ilave edilmis olan bir cay bardag ilik siitiin icinde eritin ve kabarmak
tizere 10 dakika bekletiniz. Unun ortasini havuz gibi agarak kabarmig mayayi d6kin, kalan siti ve diger hamur
malzemelerini de ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurunuz. Uzerini érterek 1lik bir yerde
kabarmak Uzere 40 dakika dinlendiriniz. Hamur yeterince mayalanip iki misli blyUklige ulaginca yumurta
blyUkliginde parcalar koparin, yuvarlayarak fitil yapin ve ¢atal seklini veriniz. Bu ¢atallar yaglanmig tepsiye
dizin, Gzerlerine yumurta sarisi sirlin ve ¢érekotu ile susleyiniz. 20 dakika kadar 1lik bir yerde dinlendirdikten
sonra 200 derece isitilmig firinda yaklasik 15 dakika pisiriniz. Firindan alip iliyinca servis yapiniz.
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