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CATAL COREK
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Hamur:

125 g yumusak margarin
2 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kasigi toz seker
2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Gorek otu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Margarin, sivi yag, toz seker, yogurt, tuz ve mahlebi karistirin. Uzerine un ve hamur kabartma tozunu ekleyip
yumusak bir hamur yogurun. Bu hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alin ve tezgah Gzerinde rulo seklinde
uzatin. Rulonun iki ucunu birlestirerek catal sekli verin. Firin tepsisine siralayin, Gzerlerine yumurta sarisi sirip
¢orek otu serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.
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